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Les Pizzas (avec fromage* à choix) 

La Tourisme jambon, fromage, tomate  CHF 19.- 

La Doubs truite marinée, crème acidulée, légume*, fromage, oignons CHF 24.- 

La Fermière lard fumé, crème acidulée, oignons  CHF 19.- 

La Jardinière légumes de saison, tomate, fromage  CHF 17.- 

La Jurassienne coppa, tête de moine, fromage, tomate  CHF 22.- 

La Fleurie fromage, tomate  CHF 16.- 

* St-Jean de la Réchesse ou Mozzarella CH 
* brocoli ou épinard selon saison 
 
(Pizzas à emporter tous les mercredis de 18h00 à 20h3 CHF 14.-) 
 

D’où viennent nos produits ? 

Viandes:  Boucherie à la Ferme, D. Jeannerat, Montenol,  
Truite:.  Fam. Choulat, Soubey 
Fromages: E. Girardin, Ravines 
  M &E. Marchand, Laiterie St.-Ursanne 
Salades et légumes: 
  La Clef des champs BIO/Courgenay 
  Fam. Marty/Chamsat, 
Farines, lentilles et pommes de terre (BIO): 
  V. Theubet/Fahy 
Oeufs BIO : Ferme Monnat/Seleute 
Pains :   M.Yerly/St.-Ursanne 
Cueillette sauvage et plantes aromatiques : 
  M. Jeannerat/Montenol, F. Lab/Montenol 

Liste des allergènes 
Nos mets peuvent contenir les allergènes suivants : 
Farine de blé, œufs, poisson, arachide, lait et lactoses, fruits à coque, céleri, moutarde, graines de sésame. 
Dans les vins : Sulfites 
Si vous êtes sujets à des allergies ou intolérances, nos collaborateurs vous informeront volontiers sur les ingrédients 
utilisés pour la confection de nos divers plats sur simple demande de votre part. 

 
 

  


