
 

VOTRE RESTAURANT DU TERROIR AU BORD DU DOUBS 
 

    

 

 

 

 
 

Propositions et suggestions de repas pour les groupes. 

Notre devise : mettre les producteurs locaux au premier plan.  

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

D’où viennent nos produits : Viandes : Boucherie à la Ferme, D. Jeannerat, Montenol / Truite: 

Fam. Choulat, Soubey / Fromages: M&E. Marchand, Laiterie St.-Ursanne / Salades et légumes: 

Fam. Marty, Chamsat, / Farines, lentilles et pommes de terre (BIO) V. Theubet, Fahy / Farine 

pizza, Moulin de Vicques / Oeufs BIO : Ferme Monnat, Seleute / Pains: M.Yerly, St.-Ursanne 

Cueillette sauvage et plantes aromatiques: M. Jeannerat,Montenol, F. Lab, Montenol 

/Risotto: Terreni Alla Magia/Ascona 

FORMULES GROUPES Prix/pers. 

MENU 1 

•Saucisse du Clos du Doubs  

•Salade de pommes de terre 

 

 CHF 15.- 

 

MENU 2 (végétarien) 

•Salade variée de saison 

•Risotto d’épeautre aux légumes 

  

 CHF 26.- 

 

MENU 3 

•Salade variée de saison 

•Jambon à l’os, frites maison, légumes du moment 

 

 CHF 28.- 

 

MENU 4 

•Fondue vigneronne (bœuf, poulet, 250gr.p/pers) 

•Frites maison, sauces maison et salades variées de saison 

 

 CHF 35.- 
(Également proposition à volonté) 

MENU 5 

• Salade variée de saison 

• Roasbeef sauce tartare maison  

• Frites maison 

 CHF 35.- 

MENU 6 

• Carpaccio de truite ou tartare de truite 

• Filet mignon de porc sauce à la torpille (BFM), frites et 

 légumes de saison 

 CHF 55.- 

Menu 7 

•Salade verte 

•Cordon bleu de porc, frites maison et légumes 

 CHF 37.- 

MENU 8 

•Terrine de légumes de saison et salade 

•Filets de truite au beurre citronné, frites maison, légumes 

 CHF 50.- 

DESSERTS AU CHOIX 

Crème brulée CHF 9.- 

Panna Cotta CHF 8.- 

Tiramisu CHF 9.- 

Crème vanille CHF 7.- 

Flan caramel  CHF 7.- 

Mousse chocolat CHF 8.- 

Glace artisanale CHF 3.50 


